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BIRRE SPECIALI

MC CHOUFFE
B. INTERBRAU

MC CHOUFFE
BELGIAN STRONG ALE
Bottiglia cl.33

PROVENIENZA: Belgio

GRADAZIONE ALC.: 8%

COLORE: Ambrato Carico

BICCHIERE CONSIGLIATO: Calice Tulipano

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10 °C

Birra dal colore ambrato e dalla schiuma 
cremosa e persistente. Il gusto è prevalen-
temente dolce con note di toffee, malto 
tostato e frutta secca, con un retrogusto 
che vira verso l’amaro accompagnato da 
avvolgenti a calde note alcoliche.

ABBINAMENTI: Carni rosse saporite e 
speziate, formaggi erborinati, peperoni.



BIRRE SPECIALI

PAUWEL KWAK
B. INTERBRAU

PAUWEL KWAK
BELGIAN STRONG ALE
Bottiglia cl.33

PROVENIENZA: Belgio

GRADAZIONE ALC.: 8,4%

COLORE: Rosso

BICCHIERE CONSIGLIATO: Calice Kwak

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 °C

Birra dal profumo del malto, dalle calde 
note speziate e fruttate sulla quali spicca il 
caramello ed un leggero tocco affumicato. 
Il gusto è assai complesso e orientato al 
dolce, il corpo è decisamente strutturato.

ABBINAMENTI: Paste ripene, carni rosse, 
crostate di frutta e dolci in genere.
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ORVAL
B. INTERBRAU

ORVAL
TRAPPIST ALE
Bottiglia cl.33

PROVENIENZA: Belgio

GRADAZIONE ALC.: 6,2%

COLORE: Rosato Intenso

BICCHIERE CONSIGLIATO: Balloon

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12 °C

Birra dal colore ambrato e dalla candida 
schiuma, è una Trappista dal carattere in-
tenso e aromatico. Il retrogusto secco e 
persistente è dovuto al processo di dry 
hopping, che prevede l’impiego di fiori 
freschi di luppolo inseriti durante la fer-
mentazione.

ABBINAMENTI: Carni arrosto e pesce af-
fumicato.



BIRRE SPECIALI

ALHAMBRA RESERVA
ROSSA
LAGER
Bottiglia cl.33x4

PROVENIENZA: Spagna

GRADAZIONE ALC.: 7,2%

COLORE: Rosso

BICCHIERE CONSIGLIATO: Calice Tulipano

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8 °C

Una birra intensa da degustare senza fret-
ta. Ricca di sapore, si ispira nella ricetta 
stile bock tradizionale la quale dona una 
specialità di toni rossicci e di alta grada-
zione, con un punto extra di intensità. Una 
reinterpretazione della tradizione centro-
europea dal carattere unico spagnolo, con 
un equilibrio perfetto tra l’intensità del 
malto tostato di orzo e la leggerezza del 
mais. E’ una cerveza gourmet.

ABBINAMENTI: Pizza, carni rosse, for-
maggi stagionati e tagliere di salumi.

ALHAMBRA ROSSA
B. SAN MIGUEL



PER SCARICARE E CONSULTARE L’INTERO CATALOGO,
ACCEDI ALL’AREA RISERVATA E SCOPRILO ALL’INTERNO
DELL’AREA PROMOZIONI




